Weinempfehting - N el

Kremser Goldberg KELLERMEISTER PRIVAT

Gruner Veltliner, Qualitatswein, trocken, Jg.2006, Kremstal

12,9% vol alc., 5,89/ Sre, 1,49/l RestsiiRe Griel3nockerInsuppe
Brillantes Gelbgrun, klassisches Fruchtbukett; kraftiger

nuancierter Geschmack mit lebendigem Saurespiel, am

Gaumen bleiben Impressionen von feiner pfeffriger

Veltlinerwiirze, komplexer, typischer Veltliner. Schweinsbraten mit Knddel und Speckbohnen
FI./0,751 € 16,20 Salate vom Buffet
1/8l € 2,70

Gemuserisotto
_ Salate vom Buffet
Zweigelt Reserve
Zweigelt, Qualitatswein, trocken, Jg.2003, Riede Krumpenthal,
gereift in Manhartsberger Eiche, 13% vol alc., 5,0g/l Sre,
FI./0,75] € 17,30

1/8l € 3,00

Helles und dunkles Schokolademus

Samstag 09.02.2008



Weinempiehlung

Gelber Muskateller KELLERMEISTER PRIVAT
Gelber Muskateller, Qualitatswein, trocken, Jg. 2006,
Niederdsterreich

11,1% vol alc., 6,59/l Sre, 1,89/l Restsiil3e

Helles Gelb mit Grinreflexen; typische Anklange an
Holunderbluten und frische Muskattrauben, lebendig, keck,
heiter mit passendem, zartem Saurespiel; sehr klar strukturiert,
viel Frucht und Charm, mit delikatem Nachgeschmack.

FI./0,75] € 21,60
1/8l € 3,60
1/8l € 2,70

Pinot Noir Reserve
Quialitatswein, trocken, Jg.2000, Riede Steinbruch,
gereift in Manhartsberger Eiche, 13,0% vol alc., 5,0g/l Sre,

FI./0,75]1 € 21,20
1/8l € 3,60

Menu

Fritattensuppe

Gekochtes Rindfleisch mit Rostkartoffeln
Spinat
Salate vom Buffet

Rostkartoffeln mit Spinat und Spiegelei
Salate vom Buffet

Buchteln mit Vanillesauce

Sonntag 10.02.2008



Weinempiehlung

Chardonnay Hohenwarther Freiheit
Chardonnay, Qualitatswein, trocken, Jg.2004, Riede Laa
Hochstrald
13% vol alc., 6,09/l Sre,
FI./0,751 € 21,20

1/8l € 3,60

Sankt Laurent KELLERMEISTER PRIVAT
St. Laurent, Qualitatswein, trocken, Jg.2005, Kremstal
13,2% vol alc., 4,8g/l Sre, 5,3g/l Restsil3e
Er6ffnet mit fein ziselierten Fruchttdonen nach roten Beeren,
auch am Gaumen bezaubernde Aromatik nach Himbeeren und
Kirschen; mild samtig-seidige Textur mit feinkérnigen Tanninen
und elegantem Ausklang.

FI./0,751 € 21,80

1/8l € 3,70

Menu

Zucchinicremesuppe

Natur Gordon bleu mit Krautersauce
Eblyweizen
Salate vom Buffet

Getreideauflauf mit Krautersauce
Salate vom Buffet

Brandteigkrapfen mit Schokogus

Montag 11.02.2008



Weinempfehting - N el

Chardonnay KELLERMEISTER PRIVAT

Chardonnay, Kabinett, trocken, Jg.2006, Kremstal

13,2% vol alc.,6,98g/l Sre, 6,5g/I RestsiiRe Knoblauccremsuppe
Helles Gelb mit Grunreflexen, delikater Duft nach frischem

Teegeback und Haselnlssen, wartet auch am Gaumen mit

buttrig-cremiger Textur auf, untermalt von zarten Fruchtténen

nach Limetten; bleibt voller Harmonie bis hinein in den langen, Huhnerbrust auf Specksauce und Nudeln
ausgiebigen Nachhall. Salate vom Buffet

FI./0,75] € 21,60

1/8l € 3,60

Spagetti mit Basilikumtomatensauce
Salate vom Buffet

Zweigelt Reserve
Zweigelt, Qualitatswein, trocken, Jg.2003, Riede Krumpenthal,
gereift in Manhartsberger Eiche, 13% vol alc., 5,0g/l Sre,

FI./O,75] € 17,30
1/8l € 3,00

Eisraindling

Dienstag 12.02.2008



Weinempiehlung

Kremser Kremsleiten KELLERMEISTER PRIVAT
Riesling, Kabinett, trocken, Jg.2006, Kremstal
12,8%vol alc., 7,29/ Sre, 3,79/l RestsulRe
Strahlend helles griinliches Gelb; prononciertes Bouquet nach
Steinobst (Weingartenpfirsiche)und Zitrustbnen; verspielte
Saure, trocken; eleganter Abgang.

FI./0, 751 € 19,80

1/8l € 3,30

Blauer Burgunder KELLERMEISTER PRIVAT
Blauer Burgunder/Pinot Noir, Qualitatswein, trocken, Jg. 2005,
Kremstal
13,4% vol alc., 5,3g/l Sre, 1,89/l Restsiil3e
Durchscheinendes Rubin; rote Frichte, Waldbeeren, feine
angenehm weiche Textur mit milden Tanninen, lang
anhaltender Abgang; jugendlich.

FI./0,751 € 21,80

1/8l € 3,70

Menu

Biskuitschdberlsuppe

Rindsrouladen mit hausgemachten Spatzle
Salate vom Buffet

Kéasespatzle
Salate vom Buffet

Apfelstrudel

Mittwoch 13.02.2008



Weinempiehlung

Sauvignon blanc
Sauvignon blanc, Qualitatswein, trocken, Jg.2006, Riede
Hintaus
13,5,5% vol alc., 6,59/l Sre,
FI./0, 751 € 21,20
1/8l € 3,60

Blauer Zweigelt ,,St. Severin*
Blauer Zweigelt, Qualitatswein, trocken, Jg.2005, Kremstal
13,4% vol alc., 4,99/l Sre, 1,09/l Restsiil3e
Durchscheinende Rubingranat; typische Fruchtentfaltung nach
Weichsel, Zimt und Erdbeeren, fein differenzierter, kraftiger
korperreicher Rotwein von geradezu einschmeichelnd milder
Art, trocken, unkompliziert, vollmundig.

FI./0,75] € 12,50

1/8l € 2,10

Menu

Gemusecremsuppe

Putenrolle auf Kasesauce und Reis
Salate vom Buffet

Polentalaibchen mit Joughurtsauce
Salate vom Buffet

Schokoladepudding

Donnerstag 14.02.2008



Weinempiehlung

Kremser Kremsleiten KELLERMEISTER PRIVAT
Riesling, Kabinett, trocken, Jg.2006, Kremstal
12,8%vol alc., 7,29/ Sre, 3,79/l RestsuRe
Strahlend helles griinliches Gelb; prononciertes Bouquet nach
Steinobst (Weingartenpfirsiche)und Zitrustbnen; verspielte
Saure, trocken; eleganter Abgang.

FI./0, 751 € 19,80

1/8l € 3,30

Sankt Laurent KELLERMEISTER PRIVAT
St. Laurent, Qualitatswein, trocken, Jg.2005, Kremstal
13,2% vol alc., 4,89/l Sre, 5,3g/l Restsil3e
Eroffnet mit fein ziselierten Fruchttdnen nach roten Beeren,
auch am Gaumen bezaubernde Aromatik nach Himbeeren und
Kirschen; mild samtig-seidige Textur mit feinkdrnigen Tanninen
und elegantem Ausklang.

FI./0,751 € 21,80

1/8l € 3,70

Menu

Minestrone

Faschiertenbraten mit Steinpilzsauce
Petersilkartoffeln
Salate vom Buffet

Kartoffel-Gemusepuffer
Salate vom Buffet

Eispallatschinken mit Schokoladesauce

Freitag 15.02.2008



